
โม​จิ​หยด​น้ํา ใสๆ​ น ุม​น่ิม​ เดง​ดึ๋ง ละลาย​ใน​ปาก

โม​จิ​หยด​น้ํา ใสๆ​ น ุม​น่ิม​ เดง​ดึ๋ง ละลาย​ใน​ปาก

โม​จิ​หยด​น้ํา หรือ​ เคก​หยด​น้ํา เห็น​ใสๆ​ อยาง​นี้​ อรอย​ไม​เบา​เลย​ น ุม​น่ิม​
เดง​ดึ๋ง ละลาย​ใน​ปาก​ อรอย​เป็น​ที่​สุด

มา​แลว​คา​ ชวง​นี้​เนน​เบเก​อรี่​หนอย​นา​ แอด​ซู​เฟร เอา​สูตร​วิธี​ทําโม​จิ
หยด​น้ํามา​ฝาก​ ทํางายๆ​ อรอย​สุด​ๆ เลย​คะ​ รับรอง​ไม​ตก​เท​รน​ดแน
นอน

สวน​ผสม

ผง​วุน​ 10 กรัม
น้ําแร​ 300 กรัม
ผง​ถัว่​คินา​โก​ะ 3 ชอน​โตะ
น้ําเชื่อม​คุ​โร​มิต​สึ หรือ​ น้ําตาล​เคี่ยว​ 3 ชอน​โตะ

อุป​กร​ณพิเศษ

พิมพ​ทรง​กลม​ หรือ​ พิมพ​เคก​รูป​หยด​น้ํา

วิธี​ทํา

นําน้ําแร​ใส​หมอ​ตม​ตัง้​ไฟ​กล​าง1.
ใส​ผง​วุน​ลง​ไป​ตม​ คน​บอย​ๆ เพื่อ​ให​แนใจ​วา​ผง​วุน​ละลาย​หมด​แล​ว2.
พอ​เริ่ม​เดือด​ มี​ฟอง​อากาศ​ที่​กน​และ​ขอบ​ๆ ปรับ​ไฟ​ออน​ ยก​ลง3.
ชอน​ฟอง​ออก​ พัก​ไว​ ให​พอ​อุน4.
เท​ใส​พิมพ​รูป​หยด​น้ํา นําไป​แช​ตู​เย็น​ประ​มา​ณ 1 ชัว่​โมง5.
นําออก​มา​ใส​จา​น ​โรย​ผง​ถัว่​คินา​โก​ะ แลว​ราด​ดวย​น้ําเชื่อม​คุ​โร​มิต​สึ หรือ​ น้ําตาล​เคี่ยว​ เพิ่ม​รส​ชา​ติ​คะ6.
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เคล็ด​ลับ

การ​ทําน้ําตาล​เคี่ยว​ ให​ใช​น้ําเปลา​ผสม​กับ​น้ําตาล​ทราย​แดง​เคี่ยว​จน​เหนียว​คะ​ เคล็ด​ลับ​เพิ่ม​ความ​หอม​คือ​ให​ใส​น้ําตาล
ลง​ไป​ใน​กระทะ​กอ​น ​อยา​เพิ่ง​ใส​น้ํานะ​คะ​ ตัง้​ไฟ​ให​น้ําตาล​ละ​ลาย​ ละ​เริ่ม​ไหม​นิด​หนอย​ จะ​หอม​น้ําตาล​ไหม​ จาก​นัน้​รีบ
ใส​น้ําลง​ไป​ แลว​ลงมือ​เคี่ยว​น้ําตาล​เลย​คะ

อยาก​รู​สูตร​เด็ด​เคล็ด​ลับ​รส​ริ​นท​รตอน​ใหมๆ​ อยา​ลืม​กด​ไลคแฟน​เพจ​รส​ริ​นท​ร นะ​คะ
รับรอง​วา​ คุณ​จะ​ทําอาหาร​ได​อรอย​จน​คน​ทัง้​บาน​ชม​ไม​ขาดปาก​เลย​คะ

ขอบคุณ​ที่​ติดตาม​เพจ​ รส​ริ​นท​ร Rosalyn นะ​คะ

Facebook: RosalynTH

ดู​สูตร​เด็ด​อื่นๆ​ หน า​หลัก​รส​ริ​นท​ร
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