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โมจิหยดน้ํา หรือ เคกหยดน้ํา เห็นใสๆ อยางนี้ อรอยไมเบาเลย น ุมน่ิม
เดงดึ๋ง ละลายในปาก อรอยเป็นที่สุด

มาแลวคา ชวงนี้เนนเบเกอรี่หนอยนา แอดซูเฟร เอาสูตรวิธีทําโมจิ
หยดน้ํามาฝาก ทํางายๆ อรอยสุดๆ เลยคะ รับรองไมตกเทรนดแน
นอน

สวนผสม

ผงวุน 10 กรัม
น้ําแร 300 กรัม
ผงถัว่คินาโกะ 3 ชอนโตะ
น้ําเชื่อมคุโรมิตสึ หรือ น้ําตาลเคี่ยว 3 ชอนโตะ

อุปกรณพิเศษ

พิมพทรงกลม หรือ พิมพเคกรูปหยดน้ํา

วิธีทํา

นําน้ําแรใสหมอตมตัง้ไฟกลาง1.
ใสผงวุนลงไปตม คนบอยๆ เพื่อใหแนใจวาผงวุนละลายหมดแลว2.
พอเริ่มเดือด มีฟองอากาศที่กนและขอบๆ ปรับไฟออน ยกลง3.
ชอนฟองออก พักไว ใหพออุน4.
เทใสพิมพรูปหยดน้ํา นําไปแชตูเย็นประมาณ 1 ชัว่โมง5.
นําออกมาใสจาน โรยผงถัว่คินาโกะ แลวราดดวยน้ําเชื่อมคุโรมิตสึ หรือ น้ําตาลเคี่ยว เพิ่มรสชาติคะ6.
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เคล็ดลับ

การทําน้ําตาลเคี่ยว ใหใชน้ําเปลาผสมกับน้ําตาลทรายแดงเคี่ยวจนเหนียวคะ เคล็ดลับเพิ่มความหอมคือใหใสน้ําตาล
ลงไปในกระทะกอน อยาเพิ่งใสน้ํานะคะ ตัง้ไฟใหน้ําตาลละลาย ละเริ่มไหมนิดหนอย จะหอมน้ําตาลไหม จากนัน้รีบ
ใสน้ําลงไป แลวลงมือเคี่ยวน้ําตาลเลยคะ

อยากรูสูตรเด็ดเคล็ดลับรสรินทรตอนใหมๆ อยาลืมกดไลคแฟนเพจรสรินทร นะคะ
รับรองวา คุณจะทําอาหารไดอรอยจนคนทัง้บานชมไมขาดปากเลยคะ

ขอบคุณที่ติดตามเพจ รสรินทร Rosalyn นะคะ

Facebook: RosalynTH

ดูสูตรเด็ดอื่นๆ หน าหลักรสรินทร
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